II Concurso Nacional de Vinos elaborados con uvas de Agricultura Ecológica “Ciudad de Estella-Lizarra Hiria”


DOSSIER DE PRENSA

Quaderna Via 2004 tinto envejecido, de Bodega Quaderna Via, vencedor del II Concurso Nacional de Vinos de agricultura ecológica “Ciudad de Estella – Lizarra Hiria”

La entrega de galardones tuvo lugar el pasado 30 de noviembre en la Casa de Cultura Fray Diego de Estella

Los premios del II Concurso Nacional de Vinos elaborados con uvas de Agricultura Ecológica “Ciudad de Estella-Lizarra Hiria” se entregaron el pasado 30 de noviembre, a las 19 horas, en la Casa de Cultura Fray Diego de Estella. 

Los galardones son la Estrella de Oro, Estrella de Plata y Estrella de Bronce, además de realizarse una mención especial al vino que más puntuación haya obtenido tras las catas realizadas la semana pasada por prestigiosos catadores de todo el territorio nacional. 

El consejero de Agricultura, Ganadería y Alimentación del Gobierno de Navarra, Javier Echarte, estuvo presente en el acto, además de la alcaldesa de la ciudad del Ega, Mª José Fernández, concejales del Ayuntamiento de Estella, representantes de la producción ecológica y de las bodegas participantes, entre otras personalidades. 

Un total de 64 vinos de 24 bodegas diferentes han participado en el II Concurso Nacional de Vinos elaborados con uvas de Agricultura Ecológica “Ciudad de Estella-Lizarra Hiria” organizado por el Ayuntamiento de Estella-Lizarra y la Estación de Viticultura y Enología de Navarra (EVENA) con la colaboración del CPAEN, del ICAN y del Grupo Eroski, y con el patrocinio de Caja Rural de Navarra y Diario de Noticias. 

Las Estrellas de Oro, Plata y Bronce han recaído en los siguientes vinos:

ORO

Quaderna Via 2004 Tempranillo de Bodegas y Viñedos Quaderna Via. En la categoría Tinto envejecido en madera cosechas  2004 - 2005

Azpea,  de Bodegas Azpea. Categoría Dulces

Quaderna Via 2005 Tempranillo de Bodegas y Viñedos Quaderna Via. En la categoría Tinto envejecido en madera cosechas 2004 - 2005

PLATA

Lezaun 2002  Reserva de Bodegas Lezaun. Tinto envejecido  en madera de cosechas anteriores. 

Arbanta de Bodega Biurko Gorri. En la categoría Tinto no fermentado ni envejecido en madera cosechas 2004-2005.

Quaderna Via Maceración Carbónica 2005 de Bodegas  y Viñedos Quaderna Via. En la categoría de Tinto no fermentado ni envejecido en madera cosecha 2004-2005.

Aroa Gorena  Reserva de Bodegas Aroa. En la categoría de Tinto envejecido en madera de otras cosechas anteriores.

+ Natura de Bodega Pinord. Categoría Espumoso.

Classic Rosado de Bodega Albeti i Noya. Categoría Rosados.

Marjades  2004 de Bodega Es Verjer en la categoría Tinto envejecido en madera cosechas 2004 - 2005

BRONCE

Aroa 2005 de Bodegas Aroa. Categoría Tinto no fermentados ni envejecidos  en madera cosechas 2004-2005.

Lezaun Crianza 2002 de Bodegas Lezaun. Categoría tinto envejecido en madera de otras cosechas anteriores.

Aristu Crianza 2002 de Bodegas Aristu. Categoría tinto envejecido en madera de otras cosechas anteriores.

Lezaun Crianza 2004  de Bodegas Lezaun. Tinto envejecido  en madera cosechas 2004 - 2005

Can Majoral Son Blanc,  de Bodega Can Majoral. Categoría Blanco Fermentado.

Campos Góticos. Reserva 2002 de Finca Campos Góticos. Tinto envejecido  en madera cosechas anteriores.

Campos Góticos Roble Tempranillo de Finca Campos Góticos. Categoría Tinto envejecido  en madera cosechas 2004 - 2005

Franchete de Vinos Cambronero. Tinto no fermentados ni envejecidos en madera cosecha 2004-2005. 

Classic Xarello blanco de Bodega Albet i Noya. Categoría blanco no fermentado.

Quaderna Via 2004 es el vino con más puntuación y obtiene por ello también el Premio Especial Ayuntamiento de Estella  - Lizarrako Udala.

Por otro lado, esta tarde se entregarán también los premios especiales otorgados por el Instituto de Calidad Agroalimentaria de Navarra (ICAN) y por el grupo Eroski. El primero, que recaerá en los tres primeros vinos navarros clasificados, es decir, en este caso en las tres Estrellas de Oro, consiste en su promoción durante tres fines de semana en tres centros comerciales de nuestra Comunidad. Eroski, por su parte, promocionará en primer vino navarro, en todos sus centros comerciales de Navarra y la CAV durante un largo periodo de tiempo. 

Además, este certamen ha sido oficialmente reconocido por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación, por lo que los vinos ganadores pueden ostentar un distintivo especial en sus botellas. Sólo tres concursos más en el ámbito nacional cuentan con este reconocimiento.

El adjetivo de nacional del concurso ha estado refrendado por la amplia representación geográfica de muestras de vinos presentados. Se invitó a participar a 261 bodegas productoras de vino elaborado con agricultura ecológica de todas las denominaciones de origen nacional existentes, recibiéndose un total de 64 muestras pertenecientes  a 24 bodegas. Así, entre otros, han participado sobre todo vinos del Penedés, Rioja, Castilla, Islas Baleares, Ribera del Duero, Priorat,..., además de Navarra. 

Las  catas

Prestigiosos catadores de todo el territorio nacional decidieron durante dos días los vinos premiados con las Estrellas de Oro, Plata y Bronce del Concurso,. 

El jurado estuvo compuesto por representantes de EVENA, CPAEN, de la Asociación de Empresas de Agricultura Ecológica de Navarra, de la Asociación de Enólogos de la Rioja, País Vasco y Navarra, del Servicio de Viticultura y Enología, del Instituto de Calidad de La Rioja, del Centro de Transferencia Agroalimentaria del Gobierno de Aragón, de la Subdirección General de la Calidad y Promoción Agroalimentaria (MAPA), además de miembros del Consejo Regulador de Denominación de Origen Navarra y de D.O.C. Rioja. Todos ellos configuran un plantel de catadores del más alto nivel. Julián Suberviola, Técnico de Evena y director de la cata, destaca la altísima calidad de los vinos presentados al concurso, sobre todo en lo que al apartado de tintos se refiere. “Se nota que, al tener que pagar inscripción y encargarse de los costes de envío, las bodegas han seleccionado los caldos a presentar y han elegido los mejores”, afirma. El primer día, el jueves 23, se preseleccionaron 27 vinos, entre los que al día siguiente se decidieron los premiados, que solamente pueden ser un 30 por ciento del total, es decir 19 vinos. Antes de dar a conocer los ganadores, técnicos de Evena analizaron las muestras para verificar que verdaderamente son ecológicos. 

Los miembros del jurado asignaron puntuaciones a cada muestra catada y se otorgarán los siguientes premios: 

· Estrella de Oro: 100-88 puntos

· Estrella de Plata: 87-83 puntos
· Estrella de Bronce: 82-76 puntos
Los vinos participantes en el II Concurso Nacional de Vinos embotellados elaborados con uvas de Agricultura Ecológica Ciudad de Estella-Lizarra Hiria concursaron en diferentes categorías: 

1- Vinos Blancos tranquilos

a- Vinos Blancos no fermentados ni envejecidos en madera

b- Vinos Blancos fermentados o envejecidos en madera

2- Vinos Rosados tranquilos

3- Vinos Tintos tranquilos

a- Vinos Tintos no fermentados ni envejecidos en madera, cosechas 2004 y 2005

b- Vinos Tintos envejecidos en madera cosecha 2004-2005.

c- Vinos Tintos envejecidos en madera de otras cosechas anteriores

4- Vinos Espumosos

5- Vinos  dulces y de licor

Gracias al Concurso Nacional de Vinos elaborados con uvas de Agricultura Ecológica Cuidad de Estella-Lizarra Hiria, Estella-Lizarra es un claro referente para las bodegas de agricultura ecológica. Sobra comentar la tradición vitivinícola de la zona y el gran motor de desarrollo que supone el vino para Estella y su Merindad. Pero, además, es una de las tierras más fructíferas en lo que a vino ecológico se refiere. El certamen pone en valor nuestro potencial y, además, logra desarrollar aún más el sector primario e impulsar las zonas rurales con políticas de ayuda, promoción de la agricultura y divulgación de la producción ecológica basada en un continuo respeto al medio ambiente y la naturaleza. 

Feria del Vino ecológico

Que los vinos ecológicos alcanzan ya altas cotas de calidad que nada tienen que envidiar a los caldos que no lo son, quedó demostrado en las catas del II Concurso de vinos procedentes de uva de agricultura ecológica Ciudad de Estella – Lizarra Hiria, celebradas los pasados 23 y 24 de noviembre. Para destacar este hecho y para acercar al gran público las especiales características de la agricultura y la enología ecológica, el Ayuntamiento de Estella - Lizarra en colaboración con EVENA organiza la Feria del Vino Ecológico, que tendrá lugar durante la mañana del día 6 en el polideportivo de la localidad. En esta feria y en el mencionado concurso colaboran también el Instituto de Calidad Agroalimentaria de Navarra (ICAN), el Consejo de la Producción Ecológica (CPAEN), Eroski, Caja Rural, Diario de Noticias y Serdepor.

La jornada comenzará con la apertura oficial a las 11, en la que intervendrán representantes del Ayuntamiento y del Gobierno de Navarra. A lo largo de toda la mañana doce bodegas de producción ecológica darán a probar sus vinos, que podrán ser también adquiridos por los asistentes. Además habrá un stand de Idea Sana de Eroski sobre los productos ecológicos, y otro del CPAEN. En un espacio reservado a un lado de la pista se colocará una pantalla de plasma en la que se proyectará un vídeo sobre la producción ecológica. 

El acceso a la Feria es libre, pero todo aquel que lo desee podrá comprar una entrada que por cinco euros da derecho a un catavinos con el que podrá probar todos los vinos de las bodegas participantes, a un pincho ecológico y a participar en las catas que se desarrollarán en la sala multiusos. Se trata de catas ciegas dirigidas por el catador Miguel Goñi en las que se probarán los vinos de las bodegas presentes en la Feria. Entre todos ellos los participantes elegirán el merecedor del Premio Barrica Popular 2006, el único premio que queda por otorgar del Concurso Nacional Ciudad de Estella – Lizarra Hiria. 

Con el fin de animar la fiesta, a lo largo de toda la mañana se sucederán actuaciones de zancos, malabares, zanpanzar y la txaranga Amberria de Abárzuza. 

A la una se cerrará las urnas de las votaciones y a la una y media un personaje popular entregará el Premio Barrica 2006 a la bodega ganadora. Alrededor de las dos de la tarde se dará por finalizada la feria. La organización espera al menos repetir el éxito de la edición anterior, a la que acudieron más de 800 personas. 

Vinos elaborados con uvas de Agricultura Ecológica

Los vinos elaborados con uvas de agricultura ecológica presentan características que los hacen especiales. Un vino ecológico es aquel que se consigue mediante procedimientos naturales que comienzan en la tierra y finalizan en su conservación. No se utilizan elementos químicos no naturales ni en el suelo, ni en las cepas, ni en la conservación. Sólo están permitidos los abonos naturales orgánicos de origen vegetal o los residuos del propio cultivo, olvidando, por supuesto, cualquier tipo de herbicida o productos minerales. 

Estos métodos de producción utilizados han producido precisamente lo que buscan los vinicultores más exigentes: cosechas de uvas de gran calidad que expresan el carácter completo de la variedad de uva sin ser enturbiados por los aromas o el sabor de los residuos químicos. Este es el principio que guía la viticultura ecológica. 

En España existen alrededor de 270 bodegas productoras de vino ecológico y una extensión de viñedo de 15.990 has. Castilla la Mancha tiene la mayor extensión de viñedos: 4.942,14 has., lo que supone un 31 por ciento del total. Le sigue Murcia con un 23,47 por ciento. En cambio, el mayor número de bodegas se encuentran en Cataluña, donde sus 45 bodegas de producción ecológica suponen un 16,54 por ciento del total de bodegas. Le sigue la Comunidad Valenciana con 35 bodegas. 

Navarra cuenta con 977,72 has de viñedos que producen uvas ecológicas, lo que supone el 6,11 por ciento a nivel nacional, y 23 bodegas productoras  (el 8,46 por ciento del total español).
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